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COURT CUISINE

Vorspeisen
Kopfsalat an Hausdressing 12.50
Bunter Blattsalat mit Glggelileberli 19.50
Nusslisalat mit Ei 15.50
Kirbissuppe mit Téte de Moine 13.50
Rindskraftbriihe mit Rindfleisch und Gemuse-Einlage 12.50
Jakobsmuscheln im Safransud mit kleinem Gem{se 24.50
Rindstatar vom Black Angus Beef mit Pane Maggia 24.00

gross als Hauptspeise 36.50

Ravioli gefiillt mit Kastanien 19.00
gross als Hauptspeise 29.00

Reh-Ravioli mit Preiselbeeren und Eierschwammli 24.00
gross als Hauptspeise 35.50



Hauptspeisen

Hamburger vom Simmentaler Rind mit Pommes frites 24.50
Pouletknusperli mit Pommes frites, Limette & Curry 22.50
Rindsfilet vom Grill mit Pommes frites & Café de Paris 54.00
Kalbsgeschnetzeltes mit Rosti 44.00
Penne all’ Arrabbiata 24.00
Tagliolini mit frisch gehobeltem weissem Triffel 48.50

klein als Vorspeise 31.00

Frohsinn-Gliggeli mit Risotto oder Pommes frites 41.00

Halbes Frohsinn-Gliggeli mit Risotto oder Pommes frites 31.00

Preise inkl. 8.1% MWST
Herkunft: Kalb & Poulet Schweiz, Rind Schweiz & Irland
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COURT CUISINE

Desserts
Caramelkopfli
Eiskaffee mit Kirsch
Hausgemachte Cremeschnitte
Schoggi-Mousse Schokolade mit Greyerzer-Rahm
Sgroppino al Limone (Zitronensorbet, Vodka & Prossecco)
Sabayone mit Vanilleeis

Affogato (Vanilleeis, Espresso & Amaretto)
Eissorten pro Kugel Fr. 3.50, mit Schlagrahm plus Fr. 1.00

Rahmeis: Pistache, Mocca, Straciatella, Vanille
Sorbet: Zitrone, Zwetschgen

Preise inkl. 8.1% MWST
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